
BRUNCH

SATURDAY & SUNDAY
11:00 AM - 3:30 PM

FRIDAY
12:00 PM - 3:30 PM

MARGARITA TRADICIONAL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $14 / $70
Tequila, orange liqueur, lime.
Add flavor. . . . . . $1.00
(Passion fruit, mango or cucumber)

SMOKY JALAPEÑO MARGARITA. . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $16 / $77
Pueblo Viejo Blanco, fresh lime, orange juice, Cointreau, morita infuse.

RED SANGRÍA. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $13 / $52

MIMOSA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .$12.00

Michelada add . . . . . . . . . . . . . . $2.00
Chelada add . . . . . . . . . . . . . . . . $2.00

BEER . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $9.00
-Negra Modelo
-Pacífico
-Modelo Especial
-Monopolio IPA

BLOODY MARY . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $12.00
Tito's vodka, tomato juice, Valentina horseradish, chipotle.
Add Pueblo Viejo Blanco Tequila Bloody Mary . . . . . . $2.00

CHIPS AND SALSA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $8.00
Roasted salsa, pico de gallo, chips. 

CHILAQUILES . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $18.00
Sunny side-up eggs, crispy corn tortilla, roasted tomatillo salsa, queso 
fresco, avocado. 
Add chicken . . . . $3.00
Add chorizo. . . . . $3.00
Add steak . . . . . . $5.00

ENTRADAS

PLATOS FUERTES

ENCHILADAS VERDES . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $24.00
Corn tortilla, roasted tomatillo salsa, crema, queso fresco.
Choice of: braised chicken or mushrooms.

SIDES

MARGARITAS

FROZEN DRINKS

CHELAS

SANGRÍA, 
MIMOSA & BLOODY MARY

AGUACHILE NEGRO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $21.00
Catch of the day, charred aguachile, jicama, cucumber.

TRES LECHES FRENCH TOAST . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $16.00
Brioche bread topped with mixed berries, cajeta, maple syrup.

QUESADILLA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .$15.00

GUACAMOLE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $18.00

Corn tortilla, queso Oaxaca, salsa tatemada.
Add chicken . . . . . . . $3.00
Add steak . . . . . . . . . $5.00

Avocado, onion, cilantro, serrano, pickled vegetables, salsa macha.
Add salsas . . . . . . . . $3.00
Add grasshoppers . . $5.00

BOTTOMLESS BRUNCH . . . . . . . . . . . . . . $28.95
Traditional margaritas 
Red Sangría
Mimosas 
 
*Only offered for 90 minutes.
*The bottomless option is ONLY available with the
purchase of a Main Course or tacos.
*Bottomless price applies to liquor ONLY and does
NOT include Food.
*Requires entire table to participate. Does not
include top-shelf alcohol.

THIS IS THE NEW US
W E  K N O W  Y O U R  D E S T I N Y  I S  A T  T E M E R A R I O

TEMERARIO BURGER . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .$19.00
Wagyu beef, guacamole, Oaxaca cheese, sunny side-up egg, house 
potatoes.

STEAK & EGGS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $32.00
NY steak, sunny side-up eggs, epazote chimichurri, house potatoes.

ENFRIJOLADAS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $21.00
Corn tortilla, scrambled eggs, chorizo, pinto beans sauce, queso fresco.

HUEVOS RANCHEROS. . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $18.00
Sunny side-up eggs, tostadas, refried bean, salsa ranchera, queso fresco, 
avocado.

ELOTE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $8.00
Corn on the cob, queso cotija, jalapeño mayo.

PLATANITOS. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $8.00
Sweet plantains, crema, pistachio crumble.

Vegan
Vegetarian

Gluten
Egg
Dairy

Garlic
Shellfish
Nuts
Soy

ALLERGY WARNING
SPECIAL INGREDIENT

SUITABLE FOR

Pork

FROZEN MARGARITA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $14.00
Pueblo Viejo Blanco, lime, orange liqueur.
Add flavor. . . . . . $1.00
(Passion fruit, mango or cucumber)

LOS TACOS

TACOS DE PESCADO. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .(2 pcs) $16  / (3pcs) $23

TACOS DE CARNITAS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .(2 pcs) $16  / (3pcs) $23

Fish Baja style, coleslaw, salsa tatemada, jalapeño cream, pico de gallo.

Pork confit, mango-habanero salsa, chicharrón, pickled onion.

TACOS DE CARNE ASADA . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . .(2 pcs) $18  / (3pcs) $26
Steak, avocado puree, salsa martajada, caramelized onions.

TACOS AL PASTOR . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . .(2 pcs) $16  / (3pcs) $23
Roasted chicken pastor, guacachile, pineapple, pickled onion. 

TACOS DE HONGOS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . (2 pcs) $16  / (3pcs) $23
Mixed mushrooms, Oaxaca cheese crust, salsa verde. 

RICE AND BEANS . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $8.00
Pinto beans, Mexican rice.

SHISHITOS PEPPERS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $8.00
Grilled shishito peppers, ají amarillo aioli, queso cotija.


